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MENUS DU 18 AU 24 MARS 2019

Roti de porc sauce forestiére
Falafels
Jeunes Carottes Sautées

Chocolat liégeois

Pomme Locale

Blanquette de poisson
Pommes vapeur

Carré President

Cocktail de fruits

Epinards
Petit suisse au fruit

Banane

LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 UENDREDI 22
MENU DU CHEF

Salade de pates au thon Céleri rave Salade de lentilles Salade de mandarine

Beeuf bourguignon Maison Raymond Pané au fromage Brandade de poisson

b:2:2:2:9-4

Créme anglaise

Speculoos

Les intitulés notés en vert sont pour les menus Végétariens
Lundi: les pommes viennent du verger de Montdragon
Le porc est d'origine frangaise.composition de la sauce forestiére: jus de veau, oignons, champignons.
Mardi: le beeuf vient de la boucherie maison Raymond de castres
Jeudi le chef vous propose son menu 100% végétal
La brandade de vendredi est faite maison

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages



