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Restauration Collective en circuit court depuis 1996 Label Ecocert «En Culsine»

81710 SATX

17 avenue du Commerce et Artisanat

Siret 793 858 135 00015 _alk
Intercommunautaire FR 567 938 581 35 @ Y . Tél comptabilité : 05.63.71.05.70
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE /\ VE{S T¢l bureau : 09.62.50.30.19
Email : contact@srcollectivites.com % s f
MENUS DU 4 au 10 MAI 2026
LUNDI 4 MARDI 5 MERCREDI 6 JEUDI 7 VENDREDI 8
I
Salade verte Salade de pomme de terre, ceufs Salade de concombre au fromage
, blanc
et dés de jambon

SEMAINE DU DEVELOPPEMENT DURABLE

DU DURABLE Poulet Basquaise
DANS NOS ASSIETTES

Accras de morue
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Purée de pomme de terre
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Créme dessert da [a vanille

Tartare nature

Gouda a la coupe

Péche au sirop
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La direction se réserve le droit de modifier les menus en_fonction de la qualité et des arrivages



