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Intercommunautaire FR 567 938 581 35

Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE

S.A.S. SRCOLLECTI”VITES

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
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Mobile : 06.20.56.55.54

Email: algans-traiteur@orange.fr

MENUS DU 16 AU 22 NOVEMBRE 2020

MARDI 17

MERCREDI 18

JEVUDI 19

MENDREDI 20

Fromage blanc sucré

@ Pomme tarmaise
L

Salade de bl¢ et boulgour

/I Omelette fraiche @

Lentille
(Emmenta[

Compote de pomme

e

Salade verte et croutons d lail
Sauté de veau marengo

{a.?g_/ Potnme noisette

Chanteneige
4

m,. Mousse de foie

Poisson Meuniére

A\l A Novly vanille
b0 7

0 —  Eclaira o chocolat ‘

La direction se réserve le droit de modifier fes menus en fonction de la qualité et des arrivages

Velouté de courgette: Courgettes, pomme de terre, fromage frais

Salade de blE et boulgour: b, boulgour,cube de tomate, mais et olive noire (dénoyautée)

A

.

~— Fait Maison

Veau Frangais.

Marengo: Carotte, échalote, ail, concentré de tomate, roux,

Menu végétarien

I=1

Label MSC péche durable

Potlée aux 4 lEgumes: choux de bruxelle, pomme de terre, haricot vert, carotte.

Oeufs Extra Frais.
Oeufs Frangais. Poules
en Plein Air (PPA)



